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Liebe Gliste

Leidenschaften und Konzentration auf das Wesentliche

Unser Partyservice ist seit jeher ganz auf seine traditionelle Kompetenz, die
Zubereitung von frischen und saisonalen Kiichenprodukten ausgerichtet. In der
Restaurant Kliche werden ausschlieBlich feinste Rohprodukte zubereitet unter
Berlicksichtigung der Regionalitat. Die Planung und Ausstattung der Veranstaltung mit
Geschirr, Mobiliar und Dekoration GUbernehmen wir gerne flr Sie.

Unser Lieferservice:

Kostlichkeiten fiir jeden Anlass

Unser Kichenteam bereitet flr jeden Ihrer Anldsse die passenden Klchen-Kreationen
frisch zu. Wir stehen Ihnen mit fachkundiger Beratung zur Seite. Stobern Sie einfach
in unseren Vorschlagen.

In jedem Fall werden Sie unsere persodnliche Betreuung kennen und schatzen lernen.
Gerne erflllen wir Ihre individuellen Winsche!

Unser Team:

Emotionen wecken mit Kreativitat

Ein Unternehmen ist nur so gut wie seine Mitarbeiter. Denn nur mit einer
hochmotivierten Mannschaft kdnnen wir unseren Kunden unbeschwerte,
unvergessliche Veranstaltungen garantieren. Wir stellen uns taglich neuen
Herausforderungen und arbeiten mit kreativen Ideen und Engagement an neu
Gaumenfreuden.
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Aperitif 's

Euro
Martini bianco / rosso . 4 cl 4,60
Tio Pepe Sherry dry fino . 5cl 4,80
Sandeman Sherry amontillado medium . 5cl 4,80
Sandeman Portwein Tawny rot . 5cl 4,80
Campari Bitter* mit Soda . 4 cl 5,10
Campari Bitter *mit Orange . 4 cl 5,90
Vodka / Lemon* 4 cl 5,90
Gin mit Tonic Water (Schweppes ) aufgegossen 4 cl 5,90
Kir mit trockenem Weisswein (Blanc de Blancs) 4,80
Kir Royal mit Hausmarke Sekt 5,90
Holunderblitennektar mit Prosecco spumante brut 5,90
Alkoholfreier Hauscocktail von saisonalen Frichten 0,11 Glas 4,60
SchloB Affaltrach Chardonnay Sekt trocken 0,11 Glas 4,70
Prosecco di Valdobbiadene spumante brut 0,11 Glas 4,90
Champagne brut, Hatton & Fils 0,11 Glas 12,80

Sekt / Champagner

Pri-Secco ,,Rosenzauber" Jérg Geiger/Schlat 0,75 | Fl. 21,80
Hausmarke Chardonnay Brut “SchloB Affaltrach" 0,75 | FI. 28,00
Metzinger Hofsteige >Matizzo< rosé trocken 0,75 | Fl. 29,60
Kessler Sekt rosé 0,75 | Fl. 27,60
Kessler Riesling ,Jagergrin® 0,75 | FL. 38,80
Prosecco di Valdobbiadene spumante brut 0,75 | FI. 29,80
Hatton & Fils Champagne brut 0,75 | Fl. 46,00
Laurent Perrier Champagne brut 0,75 | FI,. 78,80
Moet & Chandon brut 0,75 | FI. 92,00
Laurent Perrier Champagne Cuvee Rose Brut MAGNUM 1,5 | Fl. 198,00
Dettinger Rosstriebkellerei /,R 5 ,, 0,75 I. Fl. 26,80

(gekeltert aus Weinbergpfirsichen und Pomeranzen)
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FINGER - FOOD - Aperitif Happchen
GenieBen Sie zum Apero oder einfach als kleinen Snack

Wahlen Sie nach Lust und Laune

regionale, saisonal Happchen

Happchen mit Griebenschmalz pro Stick Euro 1,40
Happchen mit Frischkase pro Stick Euro 1,40
ElsdBer Flammkuchen mit Speck/Zwiebel/ Rahm Euro 9,00 ca. 6 Pers.
Dettinger Krautkuchen Euro 9,00 ca. 6 Pers.

Die kleine Suppe a Euro 4,20

Klrbiscremesuppchen mit gerdsteten Kirbiskernen
Petersilienwurzelsippchen mit Blindnerfleisch Chips

Capuccino von der Kartoffel mit Sahnehaube und Gemise Brunoise

Flying Buffet im Glas oder in der kleinen Schale

Shrimpscocktail im Glas a Euro 4,20
Mini Saitenwirstle mit Kartoffelsalat a Euro 3,70
Mini Quiche Lorraine verschieden belegt a Euro 2,00
Riesengarnele in Kartoffelmantel, Sauce Rouille pro Stick Euro 3,80
gegrillte Garnele mit Glasnudelsalat a Euro 4,80
Yakitoni Sate SpieBe vom Hahnchen mit Sesam a Euro 3,60
Kleine Frihlingsrélichen gefiillt mit GemUsetreifen a Euro 1,80
Abgeschmalzte Minimaultaschle , Kartoffelsalat a Euro,4,20
Kleine Fleischkiichle auf Kartoffel-Gurkensalat a Euro 3,40
Mini Brotchen mix 3 Stck. (Lauge, Kérner & Ciabatta) a Euro 1,80

Tartar vom Limousin Rind « klassisch angemacht » auf Pane Maggiore a Euro 6,20

Dessert
weilBe Mousse au chocolat, braune Mousse au chocolat a Euro 3,50
Pana Cotta mit Erdbeermark a Euro 3,50
Créme caramel a Euro 2,90
Saisonale Frichte im Glaschen a Euro 3,50
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Unsere winterlichen Meniis

Winterzauber hiillte mich ein, Familienzauber und der Zauber des knisternden Ofens.
Pierre Loti: Auf fernen Meeren, 1924

Allgemeines
Vorab servieren wir Ihnen eine kleine Brotauswahl und hausgemachtes
Griebenschmalz...zum Menueeinklang servieren wir einen GruBB aus unserer Kiiche

Menii 1| Schneeflocke
Ermstaler Festtagsslpple
Krauterfladle | Maultasche | Griesnocke
b3
Albler Rahmbraten vom Schwein mit frischen Pilzen,
handgeschabten Spatzle vom Brett
und Karottengemise
b3

Schwabische Apfelklchle in Zimt und Zucker,
Vanillerahmeis und Sahne

Euro 35,20

3

Menii 2 | Eiskristall
Marktfrischer Salatteller
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
X
Geschmorter Rindersauerbraten ( Limousin Rind)
mit Mandeln und Rosinen
Semmelknddel und Apfel-Rotkraut
b3

Lauwarmer Schokoladen Mohr im Hemd
an Orangenfilets und Rahmeis

Euro 37,80

Alternativ:
Sauerbraten vom Hirschkalb + Euro 3,80

Allgemeines
....... fir jede weiter Beilage berechnen wir + Euro 4,20
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MENU 3 | Tannenzauber

Marktfrische Blattsalate mit Croutons;
Kirschtomaten und Radiesle

Karotten-Ingwersuppe
X
R6Blewirt s Filetteller vom Alb-Schwein
mit Spatzle vom Brett
frischen Pilzen, Grillspeck kross gebraten
und Kase Uberbacken
X

Vanillerahmeis Terrine mit saisonalen Frichten, Sahne

Euro 39,90

Menii 4 | Eisblume

Schwabische Kartoffelrahmsuppe mit Wurzelgem(ise Brunoise
b3
Feldsalat in Kartoffeldressing

mit warmen Speckstreifen und Kracherle
X

Schweinefilet von der Schwabischen Alb

im Blatterteig
an MorchelrahmsoBe
marktfrischen Gemuisen und hausgemachten Nudeln

b3

Braune und weiBBe Mousse au chocolat
an kleinem Friichtedialog

Euro 48,50
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Menii 5 | Winterduft
Marinierter Schottischer Wildlachs
mit frischen Krautern und griinem Pfeffer
Kartoffelplatzchen und SenfsdBle
Klrbiscrémesuppe
mit rohem Schinken und rosa Pfeffer

b3

Mehrstetter Kalbsricken
am Stlick gebraten
mit frischen Pfifferlingen (saisonal Juni — Oktober)
feinen GemUlisenauswahl
und Dauphinkartoffeln
X

Quarksoufflée
mit Zitrusfrichten
und Joghurteis

Euro 65,80

0

Menii 6 | Schneekristall

RABlewirts Hummercremesuppe mit

Garnele im Kartoffelmantel am SpieB
Xk k

Gebratene Jakobsmuscheln an
feinem Gemiise-Ratatouille, Tomatenschaum
X Kk
Filet vom Mehrstetter Weide Rind am Stlick gebraten
auf Mediterranem Gemiuse
in Lembergerjus und Kartoffelgratin
3

Hausgemachte Sorbets
SoBenspiegel feiner Frichtedialog

Euro 66,50
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Menii 7 | Schwabische Weihnacht

Carpaccio
-marinierte rohe Filetscheiben vom Rind-
mit Balsamico und kretanischem Olivendl ,
Parmesansplitter , Toast
X
Petersilenwurzelrahmsupple
mit fein gehobelter Rinderhifte
b3
Knusprig gebratene Barberie Entenbrust
(Halb-Wildente)
in HolundersoBe , auf jungem Wirsing und
Kartoffelkrusteln
b3
Geeiste Orangecreme mit
Campari Gelee und Pistazieneis

Euro 60,30

O

Menii 8 | Winterwald

Tafelspitzbouillon mit Wurzelgemuserauten
feine Nudeln
X
Gebratene Riesengarnelen ,Sidfranzésische Art"
Knoblauchbaguette
b3

Rehriickenfilet aus heimischen Waldern
in Holunder-PreiselbeersoBe
an Sellerieptirree
Spatzle vom Brett
X
Hausgemachte Eispralinen
an kleinem Salat von Mango und Erdbeeren

Euro 65,80
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Menii 9 | Sternenklar

Klare Tomatensuppe mit kleinen Gemusen
b3
Milch-Lammriicken vom Schafer Stotz | Biosphdare Schwabische Alb
in feiner Krauterkruste
mit griinen Bohnen
Kartoffelgratin
b3

Geflllte Babyananas
mit Kiwisorbetund Joghurteis

Euro 52

3

Schwabische Leckereien

1 Maultasche abgeschmalzt mit hausgemachtem Kartoffel- Blattsalat
k%

Schwabische GrieskléBchensuppe
Xk k
Gekochter Tafelspitz vom Rind
in MeerrettichschaumsoBe

mit Cremespinat

und Bratkartoffeln
Xk k

Feine Pfannkichle

geflllt mit Vanille- und Schokoladeneis

Euro 48,80
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Asiatisches Menue

Gebratene Shiitake Pilze

mit Glasnudeln und Frihlingsrélichen
Xk %k

Hahnchenbrust in CurrysoBe mit Friichten
Gemuse aus dem Wok

und feinem Basmatireis
X K X

Thai Mango mit Kokosmilch gratiniert

Euro 43,80

O

Fisch Menue

Saisonale Blattsalate
mit gebratenen Riesengarnelen an Ruccolapesto
Xk k

R6Blewirts Hummercremesuppe

Xk %k

Seeteufelfilet vom Grill
in Tomatenschaum auf Blattspinat
und feinen Nudeln

Bio — Kdse aus dem Biosphdrengebiet ,,Schwabische Alb™
mit Tessiner Frichtesenf,
frischen Feigen und WalniBen, Brot

alternativ
Hausgemachte Marillenknddel
mit Vanillerahmeis- und SoB8e von der Vanille

Euro 57,80
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Winterméarchen

..... zur Begrichung servieren wir thinen ein Glas Birnenliksr mit
Chardonnay Sekt aufgegossen

Vorspeisenteller
Mariniertem Norweger- Lachs an feiner SenfsoBe
gerauchertes Buhlbacher Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgeraucherte Rinderhifte
Winterliche Blattsalate

k%
Maronensamtsuppe

*

Perlhuhnbrust mit sautierten Pilzen,
und Perlgraupenrisotto
X %k
Geeistes Mandel - Krokantmus mit Zwetschgenroéster
und Cassis Sorbet

Menii incl. Aperitif Euro 62,80 pro Person
ohne Suppe Euro 56,80
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Sizilianisches Menue

...zur Begriissung servieren wir ,Aperol Venezia“
aufgegossen mit Prosecco spumante und einem Spritzer Mineralwasser

Vorspeisenteller
(Italienische Gemusescheiben — Tomate / Mozarella und Vitello Tonnato)
Xk

Mille Fanti (Italienische Brotsuppe mit Parmesan)
Xk

Safranrisotto mit sautierten Pilzen der Saison |Parmesan

X %k

Lammcarée in der Krauterkruste

mit Kartoffelgratin
und Bohnen
X %k
Pana cotta & Creme caramel
mit hausgemachtem Pistazieneis

Menii incl. Apero
Euro 69,80 pro Person

Vegetarisches Menii

Rote Beete Carpaccio | sautierte saisonale Pilze
Marktfrische Blattsalate

Xk >k >k

Steinpilzravioli | Salbeibutter |Zuckerschoten |gehobelter Parmesan

kKKK

Schokokusscreme mit Mango und Himbeeren
im Glaschen serviert

Euro 38,90

3
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«..ab 11-11-2019 wird bei uns wieder geschnattert

Feines von der Schwabischen Gans

Marktfrischer Feldsalat in Kartoffeldressing mit warmen Speckstreifen und Kracherle

2
Kirbiscremesuppe mit rosa Pfeffer und gerdsteten Kirbiskernen
3

4

Knuspriger Gansebraten (Brust und Keule) von der Schwabischen Alb
mit glasierten Kastanien, Apfelmus, hausgemachtem Rotkraut
und Kartoffel- Semmelknddel

ab 4 Personen im Ganzen gebratene Gans ( nur auf Vorbestellung)

Apfel- und Birnenrdster mit Zimt Parfait und geréstete Mandeln

3

X 4

Euro 56 pro Person
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Weihnachtszauber

BegriiBung auf unserer Winterwald Terrasse:

Heidelbeerglihwein - alkoholfreier Punsch mit Friichten
Dettinger Kraut- und Rahmkuchen
Griebenschmalzbrot mit Radieschen

Festliches Menue in der Winterzeit

Hausgemachte Ganseleberterrine an winterlichem Feldsalat,
Sauce Cumberland und Toast
X Xk Xk
Geschmorter Schwabischer Sauerbraten vom Hirschkalb mit Mandeln & Rosinen,
an 2-erlei Knddeln, Spatzle und Apfelrotkraut
X Xk Xk

WeiBe Mousse von Mandelmilch-Schokolade
an Cassisfeigen

Menue Preis pro Person a Euro 51 (ohne Apero)
BegriBung | Aperitif und Kuchen pro Person +Euro 10,80
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INFORMATION UBER ALLERGENE

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne
gibt Ihnen unsere separate Allergiker Karte, sowie unser fachlich geschultes
Personal Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniissen

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

T O Mmoo w >

P—

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Lupine

Weichtiere

Schwefeldioxid und Sulfite

Z 2 R -
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