EINE KULINARISCHE
REISE AN SILVESTER ABEND

Lassen Sie sich von unserem faszinierenden Konzept
fiir diesen besonderen Abend iiberraschen:

Wir beginnen den Abend mit Thnen am warmenden Feuerkorb, funkelnden
Lichterfackeln mit Champagner Aperitif und Happchen in der Winter-Lounge.
Danach finden Sie Thren reservierten Tisch in unserem festlich dekorierten
Wintergarten, wo wir [hnen ein kulinarisches 5 Gange Menti servieren werden.

Um Mitternacht begriifen wir zusammen mit lhnen und einem Glas Sekt das neue Jahr.
Anschlief3end diirfen Sie sich von unserem kleinen Feuerwerk verzaubern lassen
Unsere Kiichen- und Servicecrew werden Thnen an diesem Abend genussreiche Stunden
bereiten und all Ihre Sinne ansprechen.

MENU

SARDISCHE BROTSALATHERZEN
krosser Bacon | Parmesan | Praline von der Kalbshaxe

CURRY KOKOSCREMESUPPE
Yakitori Hihnchenspiefd | Sesam

PULLED BEEF | SIRLOIN AUS DEM DRY AGER
Selleriepiiree | Humus | gegrillter Rosenkohl

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN
Eispralinen | Mango Papaya Relish | Kiirbiskerne | Granatapfel

REGIONALE BIO-KASE ,Schwibische Alb“
VOM BUFFET
Hayinger Albkase | Wacholderkase | Hohensteiner Rotkase
Hohensteiner Albkdse| Hohensteiner Biiffel Rendez-vous
Mutschli und Brie vom Alt-Schulzenhof in Hayingen
Feine Auswahl von Friichtesenf und Brot

MITTERNACHTSEKT & FEUERWERK

Dienstag, den 31.12.2019 | Beginn um 18:45 Uhr
Preis pro Person Euro 94 (Bezahlung Bar oder per EC Karte)
inkl. Champagner Aperitif, Fingerfood, 5 Gang Menti, Mitternachtssekt & Feuerwerk
Tischreservierung unter Tel. 07123 / 9780-0 oder Email: info@hotel-metzgerei-roessle.de
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