Liebe Gliste § Freunde

Leidenschaften und

Konzentration auf das Wesentliche
Unser Cateringservice ist seit jeher auf
seine traditionelle Kompetenz,

die Zubereitung von frischen und
saisonalen Klichenprodukten ausgerichtet.
In der Restaurant Kiiche werden :
ausschlieBlich feinste Rohprodukte
zubereitet unter Berilicksichtigung der ; oy N
Regionalitat. Die Planung und Ausstattung der Veranstaltung mit Geschirr, Mobiliar
und Dekoration Ubernehmen wir gerne flr Sie.

Kostlichkeiten fiir jeden Anlass

Unser Kichenteam bereitet fir jeden Ihrer Anlasse die passenden Kichen-Kreationen
frisch zu. Wir stehen Ihnen mit fachkundiger Beratung zur Seite. Stébern Sie einfach
in unseren Vorschlagen.

In jedem Fall werden Sie unsere persdnliche Betreuung kennen und schatzen lernen.
Gerne erflllen wir Ihre individuellen Wiinsche!

Emotionen wecken mit Kreativitat

Ein Unternehmen ist nur so gut wie seine Mitarbeiter. Denn nur mit einer
hochmotivierten Mannschaft kdnnen wir unseren Kunden unbeschwerte,
unvergessliche Veranstaltungen garantieren. Wir stellen uns taglich neuen
Herausforderungen und arbeiten mit kreativen Ideen und Engagement an neuen
Gaumenfreuden.

Dettingen, im Winter 2025 / 2026
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Aperitif 's

Martini bianco / rosso . 4cl
Tio Pepe Sherry dry fino . 5 cl
Sandeman Sherry amontillado medium . 5 cl
Sandeman Portwein Tawny rot . 5 cl
Campari Bitter* mit Soda . 4cl
Campari Bitter *mit Orange . 4cl
Vodka / Lemon* 4cl
Gin mit Tonic Water (Schweppes ) aufgegossen 4cl
Hendrick’s Gin mit Tonic Water aufgegossen 4cl
Aperol “Spritz” 0,21 Glas
Hugo 0,21 Glas
Lillet wild berry mit Friichten 0,21 Glas

Kir mit trockenem Weisswein (Blanc de Blancs)
Kir Royal mit Hausmarke Sekt
Alkoholfreier Hauscocktail von saisonalen Friichten 0,11 Glas

Sekt / Champagner

Alkholfrei

Pri-Secco ,,Rosenzauber” Jorg Geiger/Schlat 0,75 1 FL.
Alkoholfeier Sekt Schloss Affaltrach Saphir 0,751 F1.
Hausmarke Chardonnay Brut “Schlof$ Affaltrach® 0,751 FL.
Weingut Aufricht rosé | Bodensee 0,751 FL
Metzinger Hofsteige >Matizzo< rosé trocken 0,75 | Fl.
Kessler Sekt rosé Hochgewachs 0,751 FL.
Kessler Riesling ,Jagergriin® 0,751 FL.
Prosecco di Valdobbiadene spumante brut 0,75 | Fl.
Laurent Perrier Champagne brut 0,751 Fl,.
Moet & Chandon brut 0,75 1 FL.
Dettinger Rosstriebkellerei /,R 5 ,, 0,75 L. F1.

(gekeltert aus Weinbergpfirsichen und Pomeranzen)
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Aperitif an der Feuerstelle
LA unsereme Tannenwalo

auf der Terrasse

Apem:
Prosecco spumante brut
Heldelbeerglihweln b wWethnachtsbecher Becher

Mineralwasser | Hot Aperol
...Aazu servieren wir:
Flammbkuchen klassisch und vegetarisch

Cremesuppe vom Hoklkaldo-K.irbls

Euro 24 Pro Person

Hotel-Restaurant & Metzgerei RoBle | Stephan Schlecht
Uracherstrasse 30/32 | 72581 Dettingen an der Erms | Tel. 07123 97800
Email: info@hotel-metzgerei-roessle.de



Menue Winterzaulber

Wir treffen uns an der Feuerstelle
b unserem Winterwalol
Je nach wetterlage Terrasse oder Lounge

Hausgemachte Glinseleberparfait
Feldsalat | sauce cumberland | warmes Brioche
Oder

Karamellisierter Ziegentaler, Granatapfel & Pfirsich mariniert

Ackersalat | warmes Brioche ~ \/
S

Geschmorter Schwiibischer Sauwerbraten
vom Hirschiealb | Mandeln § Rosinen,
2-erlel kKnbdeln | Spitzle | Apfelrotraut

Steinpilzravioli | Parmesanveloute \
Zuckerschoten |gehobelter Triiffel

*

Karamellsterte vVanille-Polenta
Blo Zwetschgenribster | walnud Els

Mewnue ohne Aperittif i Buro &€ pro Person
Apero | Begrichung + Buro 24 pro Person
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Unsere Meniis in der Winterzeit

Wenn die Blitter tanzen und der Wind sie tragt,
der Herbst uns Farbenpracht ins Herz hineinlegt.
Und wenn die Welt im Winter still verweilt,
der Schnee die Erde sanft in Ruhe hiillt und heilt.

Vorab servieren wir Ihnen eine kleine Brotauswahl und
hausgemachtes Griebenschmalz
zum MenUeinklang servieren wir einen GruB aus unserer Kliche
a Euro 2,80 pro Person

Menii 1| Winterblume

Ermstaler Festtagsslipple
Krauterfladle | Maultasche | Griesnocke
b3

Kalbsrahmbraten aus dem Rohr
PilzrahmsoBe
Tagliatelle
Brokkoligemtuse
b3

Schwabische Apfelklichle in Zimt und Zucker
Vanillerahmeis | Sahne

Euro 49

Menii 2 | Schneeflockchen

Marktfrischer Salatteller
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
X
Geschmorter Rindersauerbraten ( Limousin Rind)
mit Mandeln und Rosinen
Semmelknddel und Apfel-Rotkraut
F3

Lauwarmer Schokoladen Mohr im Hemd
an Orangenfilets und Rahmeis

Euro 49

Alternativ:
Sauerbraten vom Hirschkalb + Euro 5,80
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Meni 3 | Eiskristall

Schwabische Kartoffelrahmsuppe
mit Wurzelgemiuse Brunoise
b3

Schweinefilet von der Schwabischen Alb
im Blatterteig | MorchelrahmsoBe
marktfrischem Gemise | Tagliatelle
3

Braune und weiBe Mousse au chocolat
an kleinem Friichtedialog

Euro 57 pro Person

....... fir jede weiter Beilage berechnen wir + Euro 4,20

O

Menii 4 | Schneegestober

Marinierter Schottischer Wildlachs
mit frischen Krautern und griinem Pfeffer
Kartoffelrosti und Sauerrahm Creme fraiche
b3

Brunnenkresse-Schaumsippchen
X

Mehrstetter Kalbsriicken am Stlick gebraten
MorchelrahmsoBe
Wirsinggemuse | Dauphinkartoffeln
b3

Quarksoufflée
Zitrusfriichten | Joghurteis

Euro 78 pro Person
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Menu 5

RoBlewirts Hummercremesuppe
Edelfisch Raviolo
Oder

Gebratene Jakobsmuscheln
Fenchelgratin | Tomatenschaum
X

Filet vom Mehrstetter Weide Rind
am Stlck gebraten | Lembergerjus |
gegrillter Rosenkohl | Kartoffelgratin

b3

Hausgemachte Sorbets
SoBenspiegel | Frichtedialog

Euro 79 pro Person

1Y)

Menii 6 | aus Wald und See

Franzdsische Zwiebelsuppe
Kasetoast
b3
Gebratene Riesengarnelen provencales
Wildkrautersalat | Knoblauch Baguette
b3

Rehrickenfilet aus heimischen Waldern
Holunder-Preiselbeersofe |
Sellerieplrree | Spatzle vom Brett
X

Hausgemachte Eispralinen

an kleinem Salat von Mango und Erdbeeren

Euro 82 pro Person
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Heimatliehe

Schwabische Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz
Gemisestreifen | Grieskl6Bchen

Xk

Buhlbacher Forellenfilet |
Sahnemeerrettich | Bouquet vom Pfllicksalat

Xk

Gekochter Tafelspitz vom Rind
in MeerrettichschaumsoBe
Cremespinat | Bratkartoffeln

Xk %k

To share:
Schwabische Kratzede (Kaiserschmarrn) mit Mandeln und Rosinen
eingelegte Kirschen | Vanillerahmeis

Euro 67

#
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Schwabische Alb-von der Wachholder Heide

1 Maultasche abgeschmalzt

hausgemachter Kartoffel- Endiviensalat
Xk

Schwabische GrieskldBchensuppe
X %k

Milch-Lammricken
Barlaukruste
Biosphare Schwabische Alb

Schnippelbohnen mit roten Zwiebeln
cremige Polenta

*

Feine Pfannklichle mit Puderzucker gestaubt
geflllt mit Vanille- und Mandeleis

Euro 68 pro Person
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Menii 8 | Fisch Menue

Knackiger Feldsalat
gebratenes Zanderfilet | Buttermilch-Dill Dressing
3
RoBlewirts Hummerbisque | gebratene Garnele
Zitronengras
b3
Skreifilet vom Grill
Beurre blanc | Blattspinat und gegrillter Fenchel
feine Nudeln
b3
Bio - Kaseteller
aus dem Biospharengebiet ,Schwabische Alb"
mit Tessiner Frichtesenf,
frischen Feigen | WalntBen | Brot
b3

alternativ

Hausgemachte Marillenknddel
mit Vanillerahmeis- und Sof8e von der Vanille

Euro 79 pro Person
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Rosenzauber

..... zur Begriifdung servieren wir lhnen
ein Glas Rosenlikor mit Prosecco aufgegossen | Rosenbliiten

Vorspeisenteller
Mariniertem Norweger- Lachs |SenfsoBe
gerauchertes Buhlbacher Forellenfilet | Sahnemeerrettich
Hausgerdaucherte Rinderhtifte
Saisonale Blattsalate

Xk %k

Rote Linsencremesuppe

*

Perlhuhnbrust auf Zucchinigemtise
sautierte Pilze | Perlgraupenrisotto
Xk
Geeistes Mandel - Krokantmousse
Zwetschgenroster
Cassis Sorbet

Menii incl. Aperitif Euro 78
ohne Suppe Euro 69
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Italienisches Menue

Salat ,Nicoise" (Thunfisch-Kartoffel-Tomaten-Bohnen)
Xk

Klare Tomatensuppe mit Basilikumnocken
Xk
Saltimbocca a la romana
mit Safranrisotto und Zucchini-Tomatengemise
Xk

Panna Cotta mit Erdbeeren und SoBBenmosaik

Menii Euro 69

Menii 10 | Asiatisches Menue

Gebackene Dim-Sum
von Shitake und Reh | kleiner Apfel-Rotkrautsalat
Sesamvinaigrette
3
Glasierter Miso Lachs
gebratener Chinakohl | Karotten
gebackener Tofu
X
Aufgeschnittene Thai Mango
Yuzusorbet | Kokos-Espuma

Euro 60 pro Person
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Vegetarisches Menii

Rote Beete Carpaccio | sautierte Pilze
Saisonaler Zupfsalat

Xk

Klare Gemusebrihe mit Basilikumnocken
X %k

Steinpilzravioli | Salbeibutter |Zuckerschoten |gehobelter Parmesan

Xk

Schokokusscreme mit Mango und Himbeeren
im Glaschen serviert

Euro 57

Euro 62 pro Person
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Mediterranes Menue

Vorspeisenteller
Italienische Gemiisescheiben
Tomate und Mozarella mariniert
Vitello Tonnato

Klare Tomatensuppe
mit Basilikumnocken

*

Safranrisotto mit sautierten Pilzen der Saison
Parmesan

%

Lammcarée in der Krauterkruste
cremige Polenta | Bohnen

%

Pana cotta & Creme caramel
mit hausgemachtem Pistazieneis

Menii incl. Apero Euro 86
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Die Ganse Saison beginnt....

Gansementu

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Lieblingstisch

KNUSPRIG GEBRATENE BAUERN GANS

Brust und Keule
Holundersof3e | Rotkraut mit Apfelscheiben
Kartoffel- und Semmelknodel
Maronen
Apfelmus vom Dettinger Apfel

Euro 42
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FINGER - FOOD - Aperitif Happchen

GenieBen Sie zum Apero oder einfach als kleinen Snack

Wahlen Sie nach Lust und Laune

regionale, kalte Happchen
Happchen mit Griebenschmalz
Haéppchen mit Frischkase
Happchen mit Mousse vom Saibling

.warm
ElsdBer Flammkuchen mit Speck | Zwiebeln | Rahm
Dettinger Krautkuchen

Die kleine Suppe a Euro 4,80
Rote Linsen — Kokoscremesuppe mit Curry
Petersilienwurzelstippchen mit Blindnerfleisch Chips

Cappuccino von der Kartoffel mit Sahnehaube und GemtUise Brunoise

Melonen Kaltschale mit Serrano Schinken

Flying Buffet kalt im Glas oder in der kleinen Schale
Shrimpscocktail im Glas

pro Stlck Euro 1,40
pro Stlick Euro 1,80
pro Stlck Euro 6,50

Kuchen Euro 12,80
Kuchen Euro 12,80

a Euro 4,50

Tartar vom Rind « klassisch angemacht » auf Pane Maggiore|Triffelmayoa Euro 6,80

Flying Buffet warm im Glas oder in der kleinen Schale
Mini Saitenwdirstle mit Kartoffelsalat

Riesengarnele in Kartoffelmantel, Sauce Rouille

gegrillte Garnele mit Glasnudelsalat

Yakitori Sate SpieBe vom Hahnchen mit Sesam

Kleine Frihlingsrélichen geflllt mit Gemisetreifen
Abgeschmalzte Minimaultdschle , Kartoffelsalat

Kleine Fleischkichle auf Kartoffel-Gurkensalat

Mini Brétchen mix 3 Stck. (Lauge, Kérner & Ciabatta)

Dessert
weiBBe Mousse au chocolat, braune Mousse au chocolat
Pana Cotta mit Erdbeermark
Créme caramel
Saisonale Friichte im Glaschen

Kise

Feine Kaseauswahl vom Brett

erlesene Kdsesorten aus dem Biospharengebiet Schwabische Alb
von Ziege, Kuh und Schaf fein garniert

mit Frichten, Frichtesenf, Brot
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a Euro 3,80
a Euro 4,80
a Euro 5,60
a Euro 3,80
a Euro 1,80
a Euro 4,50
a Euro 3,50
a Euro 2,20

a Euro 3,60
a Euro 3,60
a Euro 3,20
a Euro 3,60

a Euro 9,80
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Das Gute geniefen

INFORMATION iiber ALLERGENE und Zusatzstoffe

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne
gibt Ihnen unsere separate Allergiker Karte, sowie unser fachlich geschultes
Personal Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdntissen

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

- I O Mmoo O W >

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Lupine

Weichtiere

Schwefeldioxid und Sulfite

Z 2 R~
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