SUPPEN

Cremesuppe nach Tagesangebot
Euro 8,60 v

Schwibische FLADLESUPPE
Euro 8,70

HIRNSUPPE ,nach Oma Marthas Art*
Euro 9,20
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FOLLOW US

Bitte beachten Sie, dass wiv flir Lmbestellungen
Euro 1,50 berechnen.
Kleine Portion: abziglich Euro 3,00

Kleine Gerichte aus der

Schwiblschen Kiehe

Schwabische Kalbskutteln in
Trollinger geschmort Bratkartoffeln
Euro 19,80

Hausgemachte Fleischkiichle
Rostzwiebeln
hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat
Euro 18,00

Rofllewirts Haussiilze
Krautervinaigrette | Bratkartoffeln
Euro 21,80

Schweizer WURSTSALAT

Lyoner | Schweizer Kase |

rote Zwiebeln | Bauernbrot
Euro 13,50
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lelehte Sommergerichte

SALATE DER SAISON
Kartoffel- | Rohkost- | Blattsalate
Euro 8,80

CARPACCIO vom Limousin Rind
lauwarmer Linguine-Salat
Euro 20,20

Marinierte Nektarine | Mozzarella
Wassermelone | Limette

Olivendl | Balsamico

Euro 15

Black Tiger GARNELEN im Pfannle
mediterranes Gemiise, Knoblauch|
Krauter gerostetes Alta Mura

4 Stck. Euro 19

MAULTASCHEN Versucherle

mit Butter und Zwiebeln abgeschmalzt,
Kartoffelsalat

Euro 12

Linguine aus dem Parmesanlaib Y
Zucchini | gegrillte Kirschtomaten
Euro 26

...dazu empfehlen wir
Black Tiger Garnele

vom Grill ~ pro Stck Euro 4
Tagliata vom Roastbeef | 180ogr  Euro 18
Panierte Hahnchenstreifen Euro 14

Sommersalat | Blattsalat | Karotten |
Gurke | Radieschen

gebratenen Maultaschenstreifen
Euro 16,50



KLASSISCHE
HAUPTGERICHTE

KASESPATZLE aus dem Eisenpfinnle
Rostzwiebeln | kleiner Blattsalat
Euro 18

SCHNITZEL PANIERT

von der Hahnchenbrust
handgeschabte Spatzle vom Brett
Euro 19,50

CORDON BLEU vom Schweineriicken
Pommes Frites
Euro 25

Hausgemachte MAULTASCHEN Trilogie

(abgeschmalzt, gebacken mit Ei,
Hausmacher Art)
Euro 17

....geniefSen Sie hierzu unseren
hausgemachten Kartoffelsalat
Euro 4,80

Scheibchen von der SCHWEINELENDE
-sous vide gegart-

in rosa Pfefferrahmsof3e | frische Pilze
handgeschabte Spatzle vom Brett

Euro 25

SCHWABISCHER ROSTBRATEN
glasige Zwiebeln | Mini Maultdschle
Fildersauerkraut | Schupfnudeln
Euro 35,50

Fischgericht

ZANDERFILET vom Grill
Crémespinat | Fregola Sarda
Euro 34

Home of BBQ
1 Platz WM Sauce 2024
8. Platz WM Pork 2023
6. Platz WM Brisket 2025

Grill
Schweine Kotelette Dry Aged
Parmesan fries | Schnippelbohnen
Euro 32,00

Spare Ribs aus dem Smoker
BBQ Sauce | Cole Slaw
Euro 18,00

Pulled Pork Burger | Cole Slaw
BBQ Sauce | Kartoffelwedges
Euro 16,90

Brisket vom Mehrstetter Rind
aus dem Smoker
Apfelmeerrettich

Kartoffel-Selleriepiiree
Rahmsauerkraut
Rote Zwiebelmarmelade
Worlds Best WM 1. Platz BBQ Sauce
Euro 31

Rinderfilet vom Grill
Sommergemuse
Kartoffelgratin | Krauterbutter
Euro 41

Das BESONDERE aus unserer
GENUSS MANUFAKTUR
TATAR klassisch angemacht

Pommery Senf Eis | Gewlirze
Euro 25,90

dazu servieren wir vom Brotsommelier
Schmid aus Gomaringen
Pane Maggiore
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... aus unserer Genuss Manufaktur 1864

DRY AGED BEEF
“New York Cut” (fiir 2 Personen)

ca. 850gr.
Schnippelbohnen | Parmesan Iries

** wir emplehlen medium™*

Furo 72

...wahlen Sie dazu a Furo 2,80
Krduterbutter | Rosa Pfeffersofe
Reduzierte Rotweinsofe | Worlds Best BBQ Sauce (1. Plalz)

Weinempfehlung
1924 Double Black Bourbon Barrel Aged Cabernet Sauvignon
Ausbau in franzosischer Eiche
Delicato Family Vineyards | Kalifornien
0,751 F1. Euro 45,00

Fiir das BBQ-Erlebnis Zuhause

Worlds Best BBQ SAUCE
WM Tennessee 2024, 1. Platz

250ml. Euro 7,50



